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Gourmetrestaurant Aubergine/Oberbayern
Kreationsgeladene Sternekiiche am Starnberger See

Feinschmecker schatzen es als erste Adresse vor den Toren Minchens:
das Gourmetrestaurant Aubergine, Sternelokal des inhabergefuhrten
Hotel Vier Jahreszeiten Starnberg, Anfang Marz 2021 erneut vom Guide
Michelin bestatigt. ,Rendezvous mit Threm Hummer*, ,Champagner-
MenU“ oder ,Best of Aubergine”, das jeweils zu Jahresbeginn die
Highlights der vergangenen zwolf Monate Revue passieren lasst - unter
klangvollen Namen inszeniert das Team um den 35-jahrigen Kuchenchef
Maximilian Moser saisonal wechselnde Menus mit Achtsamkeit und Liebe
zum Detail. Daher ist es nicht verwunderlich, dass das Aubergine unter
Mosers Leitung bereits im zweiten Jahr nach der Er6ffnung 2012 den
einzigen Michelin-Stern im oberbayerischen Flnfseenland ergatterte und
diesen bis heute halten konnte. Konzentration auf das Wesentliche,
korrespondierende Aromen und eine Zutat als ,Held” im Fokus: So
beschreibt Moser seine Kochkunst, die auch der Gault&Millau 2021 erstmals mit zwei Hauben (15

Punkte) bedachte. Somit zahlt das Gourmetrestaurant Aubergine auch weiterhin zu den 500 besten
Adressen Deutschlands, welche der franzosische Haute-Cuisine-Fuhrer als eine der einflussreichsten
Publikationen ihrer Art jahrlich neu bewertet. Gaste finden alle Genuss-Highlights und Events im
Starnberger Vier Sterne Superior Hotel online im Kulinarischen
Kalender. www.aubergine-starnberg.de

Foto (download): Sternechef, Ausbilder und Kreativlabor in Personalunion - der 35-jahrige Maximilian
Moser ist als Kulinarischer Direktor des Hotel Vier Jahreszeiten Starnberg/Oberbayern erster
Ansprechpartner fur alle gastronomischen Belange

Bildnachweis: Hotel Vier Jahreszeiten Starnberg/TransGourmet
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